
Vins du Languedoc Roussillon  - Produit de France

/HV�2UULV ����
7HUURLU�: coteaux de schistes de Forca Real

9LWLFXOWXUH : agriculture raisonnée

$2& : Cotes du Roussillon Villages (rouge)

'pOLPLWDWLRQ�JpRJUDSKLTXH��7DLOOH�FRXUWH��&pSDJHV�SULQFLSDX[�DXWRULVpV ��&DULJQDQ��*UHQDFKH��6\UDK��
0RXUYqGUH��&HSDJH DFFHVVRLUH���/OHGRQHU 3HOXW��5HQGHPHQW�PD[LPXP�DXWRULVp���KO�KD��0LQLPXP�GH���
FpSDJHV�� 0LQLPXP�GH�����GH�6\UDK�HW�GH�PRXUYqGUH��0D[LPXP�����GH�FDULJQDQ � ����DX�PRLQV�GH�
FpSDJHV�SULQFLSDX[�� &pSDJH�OH�SOXV�LPSRUWDQW�������
&pSDJH : Syrah (65%) – Grenache Noir (20%) – Mourvèdre (15%)

9HQGDQJHV : septembre 2006. Vendanges a la main

9LQLILFDWLRQ : traditionnelle avec macération

(OHYDJH : un an en fûts de chêne français (300 l)

0LVH�HQ�ERXWHLOOH : mars 2008

7HPSpUDWXUH�GH�GpJXVWDWLRQ����16°

$OOLDQFH�FXOLQDLUH : Plats en sauce, cuisine orientale, plats épicés, gibier

'RPDLQH�%RXFDEHLOOH
5'����
)�������&RUQHLOOD�OD�5LYLqUH
ZZZ�ERXFDEHLOOH�FRP
GRPDLQH#ERXFDEHLOOH�FRP

Alcool Acidité vol. pH Acidité tot. Sucres réd.

%vol g H2S04/l Unité pH g H2SO4/l g/l

14 0,66 3,63 3,44 2

&RQGLWLRQQHPHQW :

Btl Bourgogne sommelière numérotée cartons de 6 (6x75cl)

Btl Bourgogne lourde magnum numérotée  cartons de 3 (3x150cl)

Analyse œnologique au moment de la mise en bouteille :

*DUGH : jusqu’à 30 ans


