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Roussillon

Sonnendurchflutet
und windgepeitscht

Der reizvolle Landstrich im duBersten Siiden Frankreichs hat nicht nur Urlaubern
viel zu bieten. Auch der Weinhandel findet dort auBergewohnliche Weine, die nicht
zuletzt durch die besonderen klimatischen Bedingungen stark terroirgepragt sind,

aber immer auch die Handschrift der eigenwilligen katalanischen Winzer tragen.

eographisch hat das Roussillon

die Form eines nach Osten zum

Mittelmeer hin offenen Amphi-
theaters, begrenzt durch die Corbiéres
im Norden, die Pyrenden im Westen
und die Albéres im Siiden. Mit einer
Durchschnittstemperatur von 15 Grad
ist das Klima besonders mild. Perpig-
nan, die Hauptstadt des Departements
Pyrénees-Orientales, ist praktisch ganz-
jahrig frostfrei. Die 500 bis 600 mm
Niederschlage, ungefihr soviel wie im
Rheingau, fallen in weniger als 100 Ta-
gen im Herbst und im Frithjahr.

Zu einem Problem kénnen die hiufig
auftretenden heftigen Winde werden,
die die Frde extrem schnell austro-
cknen und die Triebe der Reben abbre-
chen kinnen. Der iiberwiegend positi-
ve Effekt daran ist aber ein schnelles
Abtrocknen des Laubs nach Nieder-
schligen und der dadurch sehr geringe
Befall durch Pilzkrankheiten, was den
zahlreichen Biobetrieben schr bei ihrer
Arbeit hilft.

Die Bliite des Roussillon-Weinbaus
lag zwischen den Jahren 1747 und 1882,
in denen bis zu 80.000 ha bepflanzt
waren, bis die Reblaus auch im duBer-
sten Siiden Frankreichs die Bestinde
dezimierte, Doch schon 1906 standen
wieder 65.000 ha im Ertrag. Heute liegt
das Departement Pyrénées-Orientales
von der Anbaufliche her auf Rang 9
unter den weinerzeugenden Departe-
ments Frankreichs, Nur 2% der fran-
zosischen Gesamtproduktion stammen
aus dem Roussillon, aber 80% aller
Vins Doux Naturels. Unter den 13
Appellationen sind Cotes du Roussil-
lon, Cétes du Roussillon Villages und
Collioure die wichtigsten fiir trockene
Weine. Rivesaltes, Muscat de Rivesal-
tes, Maury und Banyuls sind die wich-
tigsten SuBwein-Appellationen.
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Die Rebfliche ist von 70.000 ha in
den 1960er Jahren auf heute nur noch
35.000 ha zuriickgegangen. 70% da-
von dirfen zur AOC-Produktion ge-
nutzt werden. Die durchschnittlichen
Ertrige liegen mit 39 hl/ha weit unter
dem Landesmittel von 60 hl/ha. Insge-
samt werden rund 1,2 Mio. hl pro Jahr
erzeugt. 75% der Gesamtproduktion
werden durch Genossenschaften erfasst.

Der Rebsortenspiegel fiir AOC-Weine
umfasst insgesamt 15 Sorten. Die wich-
tigsten sind Grenache, Macabeu, Mal-
voisie und Muscat fiir die Siillweine so-
wie Grenache, Carignan, Syrah, Mour-
viédre und Cinsault fiir die trockenen
Gewichse. Der geringe Anteil an tro-
ckenen WeiBweinen wird meist aus
Grenache Blane, Macabeu, Roussanne,
Marsanne und Vermentino gekeltert.

Verborgene Schitze
Ein unverdient aus der Mode gekom-
mener authentischer Wein des Roussil-
lon ist der Rivesaltes, benannt nach der
gleichnamigen Stadt. Grundlage der
Cuvées sind die vier Rebsorten Grena-
che MNoir, Gris oder Blanc, Macabeu,
Malvoisie du Roussillon und, zu maxi-
mal 20%, Muscat. Die gesetzlichen
Regelungen zur Herstellung der unter-
schiedlichen Typen sind nicht ganz
unkompliziert. Allen gemeinsam ist ein
Mindestzuckergehalt der Trauben von
14,4 % Vol. potenziellem Alkohol und
der Zusatz von 5 bis 10% %6-prozenti-
gem Weindestillat zum Girstopp. Der
Hochstertrag liegt bei 30 hl/ha. Im Jahr
2005 wurden im Durchschnitt ledig-
lich 21,6 hl/ha geerntet. Durch bessere
Kellerhygiene und moderne Technik
unterscheiden sich die Weine heute
stark von denen der 1980er Jahre.
Ganz grob unterscheidet man vier
Rivesaltes-Typen: Rivesaltes Ambré:

Das Roussillon steht fiir siiffe Weine wie
auch fiir trockene Rote.

Unsere Empfehlungen
{ous der WEIN=MARKT-Verkostung im Mai 2008)

AOC Cotes du Roussillon

Domaine Sarda-Malet, Perpignan

2003 Cotes du Roussillon Rouge
(60% Mourvédre, 35% Syrah,

5% Grenache Noir; Ertrag: 20 hifha;
EVP: 22 Euro)

Sehr komplex, feine Ristaromen, enorme
Tiefe, sehr gute Holzarbeit, reife Tannine
und gute Balance

Les Vignerons de Pézilla

2003 Cotes du Roussillon Rouge
(5yrah, Corignan, Grenache; Ertrag: unter
25 hifha; EVP: 6 Euro)

Feine komplexe Nase, angenehmer
Holzton, Wilrze, sehr gut eingebundene
Gerbstoffe, viel Wein fiirs Geld
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