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J9 GRUNER VELTLINER - SENFTENBERGER PIRI - KREMSTAL

ales reflets jaunes, le nez quelques tafs de fumées qui voi-
7éral qui semble tranchant. La bouche confirme, cristallin,
vivacite, encouragé par le perlant carbonique, ce Kremstal
>apilles comme le font les vins de appellation. Peut-étre

s daustérité et de poigne, mais avec l'enthousiasme de la
Quelques fruits blancs, pomme et poire juteuse apportent
donne un semblant donctuosité & ce cristal presque brut.
= gamme d'un domaine phare qui offre une excellente clé
der 2 la fois la saveur du cépage et le minéral particulier du

dum - 15,49€¢:

009 - REUILLY - CLAUDE LAFOND

au Centre pour ce Reuilly qui ne dément pas un instant
e. Le Sauvignon tréne comme un grand de l'entrée de
squau lointain gosier. Bourgeon de cassis, poivre blanc,

if agrume, tige de rhubarbe, groseille blanche, tous s'y
séquentiels et en ritournelle, plaisir frais, plaisir aisé, joie
nple, voila de quoi égayer les palais avides de nervosité

e
.

‘ignon bien entendu, Reuilly n'y déroge pas.
ck -10,58€
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Voici la sélection d'été des vins de nos partenaires, opérée avec la rigueur
qui simpose par notre jury de dégustateurs. Une sélection qui témoigne
d'un bel éclectisme. Mais surtout, de la passion des importateurs, souvent
plus explorateurs, plus défricheurs qu'on veut bien le dire. Le monde du
vin seest ouvert. Il est passé le temps ot il suffisait de proposer quelques
belles tiquettes de Saint-Emilion, un Muscadet d'entrée de gamme,
un vague Chianti et un improbable VP pour trouver son public.

Les bons importateurs se piquent aujourd’hui de variété et nous
denichent quelques belles inconnues au parfum venu dailleurs,
de celles qui font frissonner de plaisir anticipé...

CHATEAU RIOTOR ROSE 2009 - COTES DE PROVENCE

Saumon aux reflets rose tendre, le nez peu expressif du départ ne
demande que quelques minutes pour révéler son caractére proven-
cal, arrive alors quelques accents de garrigue mélés de fruits rouges.
groseille et framboise accompagné de melon. En bouche, la fraj-
cheur le désigne pour accompagner quelques poissons gouteux
relevés de tapenade, il leur apportera fruits et épices pour encore
les rendre plus savoureux.

Grenache, Cinsault et Syrah poussent au pied du Massif des Maures,
grés et schistes leur donne une assise minérale structurelle.

Cinoco - 8,93€

ROSE 2009 DU CHATEAU ROUBINE

CRU CLASSE DES COTES DE PROVENCE

Pale comme un pétale de rose aux contours soulignés de carmin.
Nez délicat de fruits blancs et rouges saupoudrés de poivre et de
quinquina. Une bouche élégante qui tresse sur sa structure minérale
fruits et épices, quelques fleurs aussi. Puis s'en va marcher quelques
instants dans la garrigue fraiche de rosée matinale. Composée de
Cinsault, Grenache, Cabernet Sauvignon et d'un faible pourcentage
de Carignan, Tibouren, Syrah, Mourvédre, cette cuvée dentrée
convient comme un gant & tous plats composés d'artichauts.
Cinoco - 11,25€










