Au bout de [a France, mais pas au bout de
leurs peines, les vignerons roussillonnais
ont d faire preuve de bien du courage
dans ['histoire récente de leur viticulture.
L'érosion du marché des VDN,
['écroulement de [a demande des vins
de table, le réchauffement climatique,
[a vieille rivalité avec les voisins
languedociens, les problemes n'ont pas
manqué ; mais ceux qui sen sortent
sen sortent par le haut: par des
vins de caractére.

Ils existent, nous les avons dégustés !

Le sang de la vigne, l'or du soleil

Qu'il soit catalan ou occitan, comme dans
le Fenouillédes, le Roussillon a un drapeau
sang et or. Lor du soleil, qui brille ici
presque pour tout le monde, et plus de
3.000 heures par an (Bruxelles : 1550). Le
sang de la vigne, qui régne sur 8000 ha.
Noublions pas le vent, qui fait flotter le
drapeau : le Roussillon vit sans e souffle de
la Tramontane, un vent sec, qui, s'il peut
énerver les populations, a au moins le méri-
te d'assainir la vigne.

Le Roussillon, au plan des appellations, c'est
assez simple. Si l'on met de c6té les VDN et
Collioure, Il y a les Cétes du Roussillon,
d'une part, et les Cotes du Roussillon
Villages, de l'autre. Pour cette derniére men-
tion, les vins doivent provenir d'une zone
couvrant 2300 ha, répartis entre 32 com-
munes, au Nord de la Tét. Parmi ces 32
communes, 4 peuvent figurer en toute
lettres sur |'étiquette a coté de la mention
Céotes du Roussillon Villages, a savoir
Caramany, Latour de France, Lesquerde et
Tautavel.

A noter par ailleurs que depuis 2004, la
zone des Aspres (37 communes plus au sud)
ouvre droit & la mention «Cétes du
Roussillon Les Aspres».
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(OTES DU ROUSSILLON,

DES ROUGES DE CARACTERE(S)

Cette relative simplicité est assez trompeu-
se, car véritable mille-feuilles géologique, le
Roussillon présente de nombreux micro-ter-
roirs juxtaposés, qui marquent indéniable-
ment les vins, pour autant que le vigneron
s'y intéresse ; si les terrasses de cailloux
roulés favorisent les vins puissants, les
schistes donnent plutét des vins épices, les
calcaires apportent de la chair, le gneiss et
le granite de |'élégance et des arémes. Il
faut de tout pour faire un Roussillon !

Voila (en trés gros) pour les généralités
naturelles, le reste dépend de ['histoire
humaine, et n'est pas le moins important.

Encépagement méridional...
et naturel

Le Roussillon ne peut renier son héritage :
elle reste la plus grande région de produc-
tion de vins doux naturels en France, et cela
se note dans l'encépagement, notamment
par la forte présence des grenaches (noir,
gros et blanc) ainsi que du muscat.

Quoi qu'il en soit, nous ne résistons pas au
plaisir de vous citer la réglementation des
Cétes du Roussillon Rouge, en matiére d'en-
cépagement ; celle-ci stipule que chaque
cuvée doit comporter au moins «80% de
carignan, de grenache noir, de mourvedre et
de syrah, avec au plus 50% de Carignan, et

au plus 70% des trois autres cépages, mais
au moins 2 de syrah ou de mourvédre, et au
plus 20% de cinsault ou de Lledoner Pelut».
Une chose est sare: les vignerons du
Roussillon doivent étre a la fois précis et
trés disciplinés.

Mais laissons-la ces chiffres et ces lettres, la
vérité est dans le verre.. Verre de rouge,
pour cette fois, puisque cest la couleur
choisie pour ce dossier. Ont participé a la
selection : Bernard Arnould, Gérard Devos,
Phillippe Stuyck, Hervé Lalau, Marc
Vanhellemont, Johan de Groef (journalistes
IVV) et Laurence Jacques (oenophile).

C’est quand vous voulez...

Voila donc un gros panier de Roussillon, de
quoi faire son marché, de quoi se sustenter
du petit déj' au souper ou aprés minuit. Des
fruits, des épices, parfois des fleurs, de la
garrigue, du minéral, tout y est avec ou sans
élevage en bois. De grandes envolées
lyriques, des matiéres bien ancrées, des
équilibres capiteux, des fraicheurs acidulées,
des amplitudes généreuses, chacun y trouve
son godt, son plaisir.

Instant de bonheur, réconfort, festif, intime,
convivial, & vous de chosir... heureusement,
ici, le prix correspond a une qualité.



DES GENS DE CARACTERE

Est-ce le rude climat, ou l'histoire de la viticulture régionale ? Toujours est-il que bon
nombre des hommes et des femmes qui réussissent dans la vigne en Roussillon, qu'ils
soient d'ici ou qu'ils viennent dailleurs, ont des caractéres bien trempés. Quelques
exemples ? Régis Boucabeille, qui, aprés une carriere commerciale dans l'exporta-
tion... de vin, est revenu en son pays natal pour replanter des terrasses ou les anciens
faisaient leur vin — on croirait du Ferrat. Hervé Bizeul, journaliste vineux venu tater

du «terroir» - et pas qu'un peu, au Clos des Fées. Et puis « notre » Luc Charlier,
néphrologue belge reconverti, par passion du vin, dans la chronique viticole, puis

dans la production a la Coume Majou.

Ou encore, Eric et Léia, le couple du Clot de 'Oum, et puis les Sire, au Domaine des

Schistes, ou Marjorie Gallet, au Roc des Anges.
Dénominateur commun entre ces producteurs : la ténacité, et un petit grain de folie

(la faute au soleil et au vent, sans doute..

¥

COTES DU ROUSSILLON 2007

Domaine Salvat 2007 Cétes du Roussillon
Grenat moyen a la transparence améthyste
qui offre un nez de compote de fruits
rouges et noirs épicés d'un soupgon de can-
nelle. En bouche, la suavité charme d'em-
blée, une entrée joyeuse qui déroule son
tapis soyeux tissé de tanins fins, coloré de
prunelle et de figue sur fond tabac. Trame
fraiche au toucher sur laquelle on aime
marcher les pieds nus pour en mieux sentir
le contact et percevoir le minéral.
Assemblage : 60% Grenache et 40% Syrah qui
poussent dans des sols granitiques dégradés
mélés dargiles. La vendange est égrappée, les
raisins macérent 2 jours pour la Syrah et 14
Jjours pour le Grenache. L'élevage se fait en
cuve. 7,70€

COTES DU ROUSSILLON 2008

L’Envie 2008 Domaine du Mas Crémat
Cétes du Roussillon

Sombre comme un rubis noir bordé d'un scin-
tillement rose, il a l'ame teintée dencre de
seiche. Ne donnerait-il pas envie ? Son carac-
tére jovial bien vite vous attrape, vous séduit,
il est délicat et prévenant, vous offrant sans
quion lui demande de la vanille, des confitures
de figue et de prune, des gelées de cassis et
de framboise, de la poudre de riz pour votre
nez qui luit, il vous emmene sur les chemins
caillouteux qui sentent la garrigue aprés la
pluie, demande de vous asseoir prés de lui
pour une derniére fois avant l'oubli rire de ses
facéties de poivre qu'il a répandu sur lui.
LEnvie se compose de Syrah, Grenache,
Mourvédre et Carignan issus de schistes noirs. La
vendange manuelle s'égrappe totalement, les rai-
sins cuvent une vingtaine de jours pigeages a
l'appui. Le vin loge en cuve jusqu'a la mise. T,70€

Chateau Montana 2008 Cétes du Roussillon
Carmin foncé aux nuances pourpre, le nez
plonge dans les fruits a s'en maculer jus-
qu'aux oreilles, un fruité qui au nez semble
sucré, de bonne maturité, il ajoute Cayenne
et Smyrne a la fraicheur des baies senties.
La bouche pourtant est droite, du moins au
début, puis sinue pour aller s'enliser dans
une texture moelleuse, pas sucrée du tout,
mais douce a palper, les papilles ne s'en pri-
vent pas et tatent la figue séche et la datte,
les prunelles et les cerises confites. Plus rien
ne bouge, jusqu'a l'apparition du baton de
réglisse qui marque la fin de l'exercice.
Assemblage de Syrah, Carignan et Grenache
issus de sols calcaires. Si le Carignan subit la
macération carbonigue, ses acolytes restent
classiques. Les jus fermentés s'élévent en cuve
inox. 9,50€

COTES DU ROUSSILLON VILLAGES 2008

Taichac 2008 Cétes du Roussillon
Domaine Salvat

Rubis tout noir, il a le coeur aussi ténébreux
qu'un hidalgo amateur de café et de pain
toasté, un soupcon de cacao le rend plus
chaud, mais son souffle nous entraine courir
dans la garrigue aux senteurs multiples de
thym, de cade et de sauge. La au milieu des
cagnasses eclatées, il nous installe sur un
plaid bien découpé, d'un panier aux mailles
serrées, il sort quelques prunelles, arbouses
et groseilles qu'il écrase pour en faire cou-
ler un jus rafraichissant.

Taichac assemble 60% de Syrah et 40% de
Grenache qui poussent dans des éboulis schis-
teux des hautes terrasses de la vallée de la Tét.
Vinifies séparément, les raisins égrappés mace-
rent 12 jours pour la Syrah et 16 jours pour le
Grenache. L'élevage se fait en futs dont 20%
de neufs pendant 15 mois. 9,00€

vino veritas

COTES DU ROUSSILLON VILLAGES 2006

Domaine de Rancy 2006 Cétes du
Roussillon Villages Latour de France
Grenat sombre, il évolue tranquille sur de
son potentiel. Du fruit, des épices, il ena a
revendre, mais voila, il aime se faire passer
pour avare, il adore se faire prier, aprées
maintes virevaltes, langage prévenant et
déférence étudiée, il se laisse enfin aller.
Clest alors prodigieuses envolées, cascades
de baies, ruissellements de jus, étalement
de gelée, profusion de poivre, de cannelle
et de cumin, présentés sur lit de gemme
cristalline. Clest tout, entier, qui ne se
donne qu'a qui le réclame.

Cette forte téte assemble 65% de Mourvédre,
30% de vieux Grenache et 5% de Carignan de
plus de 80 ans. Les raisins triés et égrappés fer-
mentent pendant 4 semaines avec pigeages
manuels a la clé. Le vin s'éléve en cuve. 14,J0€

Cistes 2006 Cotes du Roussillon Villages
T el D ine F |

La robe dense, sombre aux nuances viola-
cées, le nez semble se fermer, alors remuez
et profitez l'instant suivant des quelques
traits de prunelles, de sureau et de quinqui-
na. La bouche apparait gourmande avec une
souplesse qui encourage les papilles 2 pré-
ciser le développement fruité de pate de
cassis et de gelée de mires, un baton de
vanille les remue, un rien de poivre les relé-
ve. Un bilan plaisir et confort, avec fruits et
épices a la clé.

Cistes assemble 50% de Syrah a 25% de
Grenache et de Carignan issus de piémonts
caillouteux. Syrah et Grenache et une partie
des Carignan s'égrappent macérent 21 jours,

COTES DU ROUSSILLON

Mis en bouteille au Chiteau Montana
F 66300 Banyuls Dels Aspres - tél. : 04 68 37 54 84
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tandis que les 10% restant de Carignan subis-
sent une macération carbonique. L'élevage se
passe les & premiers mois en cuves, puis 12
mois en barriques dont 1/3 de neuves.

COTES DU ROUSSILLON VILLAGES 2007

Le Clos des Fées 2007 Cétes du Roussillon
Villages

Noir c'est noir, mais gardez espoir, elle a de
jolis reflets pourpre et cramoisi cette petite
robe bien coupée. On s'y frotte le nez avec
ravissement, son parfum nous rappelle ce
petit déj’ servi par la belle le lendemain..,
toast encore fumant, confiture de cassis et
de figue, miel de chataigner, un moka serré.
Autant que le tanin qui glisse comme une
soierie en bouche, soyons fétichiste. La
trame se tisse, se brode comme un boutis
qui nous couvre moelleux, presqu'épais,
gourmand, les papilles alanguies. Elles se

laissent faire, appréciant au passage les
épices, la réglisse, le thym, les fruits, tout en
mode délicat, baisé de papillon qui survole
le chemin minéral pavé des meilleures
intentions.

Le Clos assemble 30% de Syrah, 25% de
Grenache et de Mourvédre, 20% de Carignan
qui poussent sur des colluvions calcaires. La
vinification, trés manuelle, se fait en demi-
muids avec pigeage au croc, remontage au
seau et tuyau. L'elevage demande 18 mois en
futs neufs. 50€

Bérénice 2007 Cétes du Roussillon

Les Aspres Domaine Rossignol

Grenat de ton moyen et nez de fruits
rouges intense, Bérénice nous offrirait-elle
ce plaisir immédiat, celui qui ne demande
rien en échange, plaisir simple et accessible ?
La bouche inquisitrice la palpe, lausculte, la
détaille, tout y est délicatesse, les notes
fruitées comptent les baies, trois groseilles,
deux cerises, une fraise, une pincée de
poivre, un demi baton de réglisse, un petit
bouquet de sauge et de serpolet, Bérénice
préfére partager et garder pour dautres
amitiés quelques réserves cachées. Elle plait
donc aux ames bien nées, heureuses d'un
carpe diem chaque jour renouvelé.

Faite de 50% de Syrah, 42% de Mourvédre et
8% de Grenache qui poussent sur des terrasses
caillouteuses des Aspres. Les raisins sont éra-
flés et macérent durant 15 jours. Le vin est
élevé 12 mois en futs de chéne francais. Le
domaine est en conversion biologique. 9,50€

Intencid 2007 Cétes du Roussillon
Villages Castell Pesilla

Le vin coule sombre couleur grenat pro-
fond, amandes et noyaux sentrechoguent
au fond du cristal et libérent péches,
arbouses et prunelles. Puis s'écoule dans la
bouche gourmande, avide de fruits aux

épices, de confitures de baies noires. Un
filet de soie fine en retient les jus qu'il lais-
se sourdre sans parcimonie, séve riche de
cannelle et de poivre qui reléve le golt
suave des prunes, fraises et cassis. Le palais
s'enchante, certes de l'ampleur fruitée, mais
aussi de la fraicheur qui la supporte, la
dope, la précise. Les notes aromatiques
montent crescendo, puis s'amenuisent pour
proche de la glotte laisser juste en memoire
une satisfaction rare.

Intencié se compose de 50% de Grenache, 40%
de Syrah et 10% de Mourvédre issus de
coteaux schisteux. Macération préfermentaire
a froid pour les Syrah, cuvaison de 21 jours et
élevage de 12 mois en fats de chéne francais
neufs.

Monte Nero 2007 Cotes du Roussillon
Villages Domaine Boucabeille

Cramoisi aux nuances carminées, ce qui
donne une robe rouge sombre, trés sombre.
Robe qui vole au vent et emporte effluves
de garrigue, quelques embruns marins, de la
terre des parfums chauds, mdrs, a point. Le
fruit y domine les épices, marmelade de
cerise un soupcon de cannelle, compote de
prune une feuille de menthe, confiture de
figue une pincée d'anis. Puis viennent les
saveurs plus douces du tabac, des biscuits
huilés, équilibrés toutefois de l'amertume
du cacao. Puissant, ample, il emplit la
bouche, l'occupe du bout de la langue au
fond du palais. C'est un conquérant qui
parti laisse longtemps son empreinte au
plus profond du conquis.

Grenache et Syrah récoltés sur les pentes
schisteuses du Forca Real, haut de 507 métres.
Aprés la vendange manuelle, les raisins egrap-
pés sont pressés et vinifiés en cuve. Le vin
s'éléve un an en fits de chéne francais de 30C
litres. €




Cuvée Majou 2007 Cétes du Roussillon Villages

Domaine de la Coume Majou

Grenat sombre, le nez chaud de soleil grille les cacahuétes et donne
une amusante note toastée alors quon sait qu'il n'y a absolument pas
de bois ! Bref, le fruit s'exhale juste aprés, mais c'est avant tout en
bouche qu'il jaillit. Arbouse, framboise, fraise, groseille, en voila une
belle corbeille déposée au beau milieu des papilles, le poivre et les
amandes viennent ensuite, le tout maintenu dans un filet soyeux au
grain tannique bien fin. La fraicheur permet au fruité de nous accom-
pagner quelques encore apres lavoir avalé.

Grenache, Syrah, Carignan qui poussent dans des schistes noirs et des
marnes schisteuses. Macération de 5 semaines et élevage en cuve. 17€

Numero Uno 2007 Cétes du Roussillon Villages Clot de 'Oum
Tout noir avec quand on tourne le verre un scintillement améthyste.
La purée de fruits noirs qui mélange mares, cassis et myrtille le pré-
suppose gourmand, le silex frotté peut-étre le dément. Verdict en
bouche, la voila franche, droite, avec une fraicheur exquise qui
sublime les fruits sentis. Les baies s'écrasent, s'épicent, s'entourent
de gras pour transformer l'austérité du départ en amplitude friande.
La boucle bouclée tourne en spirale minérale jusqu’a l'épuisement
total du fruit.

Majoritairement Syrah venus de sols granitiques, dont les raisins mace-
rent 15 jours, sans soufre, et sont élevés en barriques de 2 a 3 vins pen-
dant 15 mois. 20€

Cuvée Sainte-Colombe 2007 Cétes du Roussillon Villages
Domaine Depeyre

Violet presque noir aux nuances améthyste, le nez attirant du cacao
légerement lacté enrobe la confiture de mare et de cassis, la cerise
confite et la figue fraiche. La bouche croque comme les fruits, les
tanins s'effacent souple et soyeux pour laisser les aromates booster
la puissance capiteuse. Il a le caractere large et riche, généreux,
avec un accent vif qui nous assure un dialogue frais et savoureux.
La Cuvée assemble Grenache, Syrah, Carignan et Mourveédre issus de terrains
de schistes noirs et de calcaire. L'élevage se fait en barriques de 1 vin. 14€

Alter 2007 Cétes du Roussillon Villages Domaine Cazes

Clest un gemme liquide violet foncé qui opacifie le cristal du verre, de
ce sombre volume jaillit un baton de réglisse qui se fiche dans le nez.
Affublé de pareil accessoire, lappendice dessine sur la trame tannique
quelques fleurs de réséda et de guimauve, puis la pique a l'envi de
Smyrne et de candi. Ainsi décorée, la soie senvole au vent frais qui se
léve, emportée jusqu'a la garrigue ou elle saccroche dans bouquet de
genévrier.

Alter pése 45% de Syrah, 30% de Grenache et 25% de Mourveédre qui
poussent dans un sol calcaire. La macération de leurs raisins dure 3 semaines.
70% de lassemblage loge en barriques pendant 12 mois. 12€

Notre Terre 2007 Cotes du Roussillon Villages Mas Amiel

Rubis carmin sombre pour la robe qui a chaque volte exhale des
parfums capiteux de fruits noirs. La bouche apparait plus envottan-
te encore, alternant la cerise croquante et fraiche a la figue ronde
et séche. Puis vient le régne de la nuit ou tout est noir, de la fraise a
l'olive en passant, du chocolat au moka, la réglisse les reliant d'un
trait avec malice. Souffle nocturne qui dure jusqu’a la montée mati-
nale de labricot qui assure le final avec brio.

Notre Terre assemble 50% de Grenache, 30% de Syrah et 20% de Carignan
issus d'un sol de schiste. La vendange manuelle voit ses raisins égrappés
qui macérent 30 jours. L'élevage se fait en cuve béton et en bois pendant
12 mois. 13€

Pt vertas

COTES DU ROUSSILLON VILLAGES 2008

Pierre Droite 2008 Cotes du Roussillon Villages

Chateau de Caladroy

Taillé pour le plaisir, ce gemme bien droit apparait carminé enlumi-
ne daméthyste, tout y est rouge, les fruits, les fleurs, les épices. La
bouche s'en délecte, se gave de fraise et de groseille, de ganaches
de cerise nimbées de cacao, de biscuits couverts de pignons grillés,
de pate de framboise relevée de piment doux. Puis l'éclat d'un silex
met le feu a cette belle envolée, plaisir ultime d'un transport fruité.
Il assemble 80% de Mourvédre et 20% de Syrah qui poussent dans des
terrains schisteux. Les raisins ramassés en cagettes sont triés, égrappés,
foulés, pour ensuite cuver pendant 30 jours. La mise en bouteille est
rapide. 15€

Carigno 2008 Cétes du Roussillon Villages Domaine Serrelongue
Cramoisi a bords carming, voila pour la couleur de ce vin au fruité
acidulé. Une vivacité qui met en exergue la facette épicée de son
caractere, cumin et muscade, thym et romarin, tous quatre enrichis-
sent la saveur des fruits. Le marquage tannique fait croquer la struc-
ture, en fait jaillir les jus qui coulent frais sur les papilles. Cassis,
mdre et griotte les tapissent de leur saveur joyeuse et prolongent le
plaisir sans compter.

Le Carigno comme son nom l'indique donne au Carignan centenaire
['hégémonie, ses vassaux assurent chacun 20% de 'assemblage. La cuvai-
son prend 20 jours précédée d'une macération préfermentaire a froid.
L'élevage se fait en cuve pendant 8 mois. 5€

Carrément Rouge 2008 Cétes du Roussillon Villages

Domaine de 'Edre

Grenat noir, c'est un peu moins rouge, mais attendons le nez. Fumé,
minéral avec un trait de mine de crayon qui souligne devinez quoi 2
Des cerises et des groseilles, enfin nous voila dans le vermeil, mati-
né toutefois de prune, de cassis et de poire a la cannelle. Le tout
tricoté dans un bas tannique au toucher aussi doux qu'une peau de
péche dont le goGt du noyau donne la note finale.

Assemblage de 50% de Syrah, 35% de Grenache et 15% de Carignan
plantés dans les Calcaire de Vingrau. La fermentation dure de 4 a 5
semaines selon le cépage. Elevage en cuve. 14€







